Tourgéville

MENU DE NOEL

FIDELE A LA TRADITION, LE MENU SERA SERVI AUTOUR D’UNE TABLE JOLIMENT DECOREE.
UN DINER DANS UN CADRE FEUTRE...

Tesdey, Docomber 2444, 2024

IN KEEPING WITH FESTIVE TRADITION, DINNER WILL BE SERVED AT A DELIGHTFULLY
DECORATED TABLE. NEW YEAR'S EVE DINNER IN A COSY SETTING...




Drner do Nost

MISE EN BOUCHE
Saumon gravlax & la betterave,
cresson, zestes de combava

ENTREE
Couronne de foie gras fait maison,
clémentine et anis, pain toasté aux fruits secs

PLAT
Volaille fermiére de notre région
farcie aux morilles, sabayon
champagne et panais au vert

FROMAGE
Camembert de Normandie
mesclun au vinaigre fumé

DESSERT
Boule de Noél,
caramel au beurre salé

Par personne.
Hors boissons

SO€

Gliristmas Dinnenr

APPETIZER
Beetroot-cured salmon gravlax,
watercress, and kaffir lime zest

STARTER
Homemade foie gras crown, clementine, and
anise, served with toasted dried fruit bread

MAIN DISH
Free-range pouliry from our region
stuffed with morels, champagne sabayon,
and green-topped parsnips

CHEESE
Normandy Camembert,
mesclun salad with smoked vinegar

DESSERT
Christmas bauble,
salted butter carame

Per person.
Excluding drinks

AMena do Noil
frowr Enfant

Avocat et crevettes, sauce cocktail

Aiguillettes de poulet,
créme aux champignons et pétes

Biche glacée au chocolat et noisette

Par enfant / de moins de 12 ans
Hors boissons

40€
|
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Avocado and shrimp, cocktail sauce

Chicken tenders,
mushroom cream sauce, and pasta

Chocolate and hazelnut ice cream Yule log

Per child / Aged under 12
Excluding drinks
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